Przedszkole Nr 423 w Warszawic

Zalacznik nr 6 do IWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Wspélny Stownik Zamowien (CPV):
55.32.10.00-6 ustugi przygotowywania positkow
55.52.00.00-1 ushugi dostarczania positkéw

Y

2)

3)

4)

Przedmiotem zamowienia jest przygotowanie i dostarczenie w naczyniach wiasnych
trzech positkéw dziennie, tj. sniadanie, obiadu sktadajacego sie z zupy, drugiego dania
i kompotu oraz podwieczorku (z uwzglednieniem diet specjalnych) dla 118 dzieci w
wieku 3 — 6 lat uczgszezajacych do Przedszkola nr 423 w Warszawie, ul. Kadrowa 9
Ilos¢ positkéw bedzie si¢ zmieniac w zaleznosci od frekwencji dzieci. Zamawiajacy
zastrzega sobie mozliwo$¢ zmniejszenia liczby zamawianych positkow, jednak nie
wiegcej niz o 40%, a w szczegdlnych przypadkach tj. dyzur wakacyjny, ferie zimowe,
okresy Swigteczne i dtugie weekendy po wezesniejszym uzgodnieniu telefonicznym.
Przewiduje sig, ze w okresie realizacji umowy zostanie zakupionych po okoto 21090
sniadan, obiadéw i podwieczorkéw.

Zakres zamowienia:

e S$niadanie

zupa mleczna, 2 kanapki, warzywo sezonowe, herbata

lub twarozek, 2 kanapki, warzywo sezonowe, herbata/kakao/kawa zbozowa

lub pasta rybna/jajeczna/warzywna, 2 kanapki, warzywo sezonowe, herbata

lub 2 parowki/kietbaski — kazda o wadze 50 g, zawarto$¢ mi¢sa min 87%, kakao/kawa
zbozowa

kaloryczno$¢ sniadania w przeliczeniu na jedno dziecko winna wynosi¢ ok. 400 kcal.

e obiad

zupa: gramatura nie mniej niz 250 ml,

drugie danie: gramatura nie mniej niz 300g: 100 g ziemniakow/ryzu/kaszy/makaronu,
100g miesa/ryby, 100 g suréwki lub jarzyn gotowanych. Drugie dania typu tazanki,
pierogi, golabki w ilosci 250 g + 50 g suréwki, kompot 200 ml.

Obiad ma by¢ positkiem miesnym/rybnym z urozmaiconymi suréwkami lub
gotowanymi jarzynami. Codziennie musi wystapic¢ suréwka lub warzywa
gotowane, co najmniej 3 razy w tygodniu danie migsne lub rybne. Do migsa moga
by¢ podawane ziemniaki, kasze, ryz lub makaron.

Positek moga stanowic tez pierogi, nalesniki, kopytka, makaron z sosem i krokiety -
nie czgsciej niz dwa razy w tygodniu.

Kalorycznos¢ obiadu w przeliczeniu na jedno dziecko winna wynosi¢ ok. 670 kcal

e podwieczorek

Kanapka, satatka owocowa lub warzywna 70 g, kompot 200 ml.

Kanapka — pieczywo nie mniej niz 30 g, masto nie mnigj niz 5 g, wedlina nie mniej niz
15 g, dzem nie mniej niz 15 g, serek topiony nie mniej niz 15 g.

Deser mleczny 100 g, kanapka, kompot 200 ml. (nie czesciej niz 1 raz w tygodniu)

Butka stodka 60 g, owoc 50 g, kompot 200 ml (nie czeg$ciej niz [ raz w tygodniu)

Kalorycznos¢ podwieczorku w przeliczeniu na jedno dziecko winna wynosié ok. 270
keal

5) Wymagania dodatkowe:
a) Wszystkie positki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z obowigzujacymi narmami

1 przepisami prawa oraz spetnia¢ wymogi zywienia dla dzieci przedszkolnych w wieku
3-6 lat (wykonawca ma obowigzek stosowania wytycznych Rozporzadzenia Ministra
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Zdrowia z dnia 26 sierpnia 2015r. W sprawie grup $rodkow spozywezych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty
oraz wymagan, jakie musza spetnia¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach)

b) Positki muszg by¢ przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia,
urozmaicone, o wysokiej wartosci odzywcze] oraz w ciggu jednej dekady nie powinny
sie powtarzad

c) Bezwzglednie nalezy przestrzegac norm sktadnikdéw pokarmowych oraz produktow
spozywezych okreslonych przez Instytut Zywnosei i Zywienia

d) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkéw o najwyzszym standardzie,
na bazie produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami
HACCP. Personel wykonawcy powinien posiada¢ biezgce przeszkolenie z zakresu
BHP oraz HACCP, a takze aktualnie ksiazeczki zdrowia.

¢) Wykonawca zapewnia urozmaicenie jadtospiséw oraz dostosowuje rodzaje
podawanych potraw (jadlospis obejmuje dania z réznego rodzaju: migsa, ryb oraz
jarskie) jak réwniez uwzglednic urozmaicenie positkéw ze wzgledu na sezonowo$é i
Swieta.

f) Wykonawca zapewnia 2 rodzaje jadtospiséw: jadlospis jesienno — zimowy i wiosenno
— letni uwzgledniajacy sezonowos¢ owocdw i warzyw.

g) W jadlospisie powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone i duszone,
okazjonalnie smazone.

h) Na jadlospisie powinna widnie¢ gramatura i kaloryczno$é positkow,

i} Jadlospis powinien by¢ przygotowany przez dietetyka lub technologa zywienia.

J) Zamawiajacy wymaga, aby wykonawca do 20 kazdego miesigca przedstawit do
akceptacji. Zamawiajgcego miesigezny jadiospis na kolejny miesiac, wraz z gramaturg
i kalorycznoscia positkow.

k) Do przygotowania positku zalecane jest: stosowanie thuszczéw roslinnych, stosowanie
duzej ilo$ci warzyw i owocow, w tym takze nasion roélin strgczkowych, roznego
rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jej, cukru i soli.

1) Potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcow wysokiej jakosci,
$wiezych, naturalnych, mato przetworzonych, bez substancji dodatkowych,
konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych.

m) Zupy powinny by¢ sporzadzone na wywarze warzywno - migsnym, zawartos¢ warzyw
minimum 40% objetosci zupy.

n) Wyklucza si¢ positki sporzadzane na bazie potproduktow

0) wyklucza przygotowanie positkow dzien wezesnej

p) wazna jest estetyka potraw i positkow

q) czesci zamowienia nie mogg by¢ powierzone podwykonawcom

r) zamawiajgcy wymaga, aby wykonawca samodzielnie przygotowywat positki

s) zamawiajacy wymaga¢ bedzie od Wykonawcy, aby w ramach realizowanego
zamoOwienia zapewniat positki dla grup dzieci specjalnej diety (dzieci bezglutenowe,
ze skaza biatkowa, z dieta cukrzycowa, z alergia pokarmowa, dieta bez wieprzowiny
oraz z innymi schorzeniami pokarmowymi). Liczba dzieci wymagajgcych diety
zostanie ustalona i zgloszona przez zamawiajacego na podstawie otrzymanych zalecen
lekarskich.

t) Obowiazkiem wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczonych positkow, kazdego dnia przez 72 godzin z
oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.

u) Positki wykonawca bedzie dostarczal wlasnym transportem, na wlasny koszt —
pojazdem przystosowanym do przewozu positkdéw dopuszczonym przez Panstwowego
Powiatowego Inspektora Sanitarnego, w specjalistycznych termosach GN (lub
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termoportach) gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci
przewozonych potraw.

v) Minimalna temperatura dostarczonej zupy powinna wynosi¢ 75°C, drugiego dania
65°C, herbaty/kawy/kakao 70°C a maksymalna temperatura produktéw zimnych
(surowki) 15°C.

w) Mycie i wyparzanie naczyn do przewozu odbywacé si¢ na koszt i przez wykonawce
poza siedzibg zamawiajgcego.

x) Wykonawca zapewnia odbior i utylizacje odpaddw zwigzanych z ustuga zywienia

y) Zastrzega si¢ mozliwos¢ zwigkszenia lub zmniejszenia iloéci dostarczanych $niadan,
obiaddw i podwieczorkdéw danego dnia.

z) W wyjatkowej sytuacji zwiagzanej ze zmiana organizacji dnia pracy przedszkola,
dostawa obiadu odbgdzie si¢ o innej godzinie — po wezesniejszym uzgodnieniu z
wykonawcg.

aa) Sniadania bedg dostarczane na podstawie liczby dzieci z dnia poprzedniego

bb) obiady i podwieczorki beda dostarczane na podstawie zapotrzebowania sktadanego do
godziny 9:30 w dniu biezgcym.

cc) Sniadania dowozone beda gorace do godziny 7:30, nie wezesniej niz o godzinie 6:30
w opakowaniach zbiorczych (termosach), spelniajacych wymagania sanitarno —
higieniczne

dd) obiady i podwieczorki dowozone b¢da do godziny 11:45, nie wezesniej niz o godzinie
11:20 w opakowaniach zbiorczych (termosach) spetniajgcych wymagania sanitarno —
higieniczne.

ee) Odbidr termoséw w dniu dostawy do godziny 15:30.

ff) Wykonawca przedstawi przyktadowe miesigezne (czterotygodniowe) jadlospisy dla kazdej z
nizej wymienionych grup:

e dla wszystkich dzieci wiosenno — letni i jesienno — zimowy

» dla dzieci z dietg bez jaj, soi, migdatéw i orzechéw wiosenno — letni 1 jesienno — zimowy

e dla dzieci z dietg bezmleczng wiosenno — letni 1 jesienno — zimowy

o dladzieci z dietg bez cukru i pszenicy wiosenno — letni i jesienno — zimowy

» dla dzieci z dietg bez mleka, jajek i ziemniakéw wiosenno — letni i jesienno — zimowy
Lacznie 10 miesigeznych (czterotygodniowych) jadtospisow

gg) Positki beda odbierane przez zamawiajacego na podstawie karty odbioru z zalacznika
do umowy.

hh) Wykonaweca wymieni zakwestionowang dostawe w czasie nieprzekraczajacym 40
minut od momentu zgtoszenia otrzymanego od zamawiajgcego.

ii) Trzykrotne zgloszenie nieprawidlowosci w zywieniu dzieci oraz warunkach dostawy
upowaznia placéwke do rozwigzania umowy z winy wykonawcy.

1) Warunki rozwigzania umowy okreslono we wzorze umowy (zatacznik nr 5 do IWZ).
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